Politechnika Poznanska Europejski System Transferu Punktow
Wydziat Maszyn Roboczych i Transportu

KARTA OPISU MODULU KSZTALCENIA

Nazwa modutu/przedmiotu Kod

Eksploatacja urzadzen spozywczych i chtodniczych 1010614161010614579
Kierunek studiow Profil ksztatcenia Rok / Semestr

(ogdlnoakademicki, praktyczny)

Mechanika i Budowa Maszyn (brak) 3/6

Sciezka obieralno$ci/specjalnosé Przedmiot oferowany w jezyku: | Kurs (obligatoryjny/obieralny)
Maszyny Spozywcze i Chtodnictwo polski obligatoryjny
Stopien studiow: Forma studiow (stacjonarna/niestacjonarna)
| stopieh niestacjonarna
Godziny Liczba punktow
Wyktady: 10  Cwiczenia: -  Laboratoria: 10  Projekty/seminaria: - 3
Status przedmiotu w programie studiéw (podstawowy, kierunkowy, inny) (ogdlnouczelniany, z innego kierunku)
(brak) (brak)

Obszar(y) ksztatcenia i dziedzina(y) nauki i sztuki Podziat ECTS (liczba i %)
nauki techniczne 3 100%

Odpowiedzialny za przedmiot / wyktadowca: Odpowiedzialny za przedmiot / wyktadowca:

prof. dr hab. inz. Wiestaw Zwierzycki dr inz. Andrzej Waliszewski

email: wiestaw.zwierzycki@put.poznan.pl email: andzrzej.waliszewski@put.poznan.pl
tel. 665-2236 tel. 61 665 2232,

MRIT MRIT

ul. Piotrowo 3 ul. Piotrowo 3

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci, kompetencji spotecznych:

. Posiada podstawowe wiadomosci z chemii i fizykochemii powierzchni oraz z tribologii.
1 Wiedza:
L. . . | Potrafi syntetyzowa¢ informacje z réznych zrédet.
2 Umiejetnosci:
3 Kompetencje | Ma swiadomosé specyfiki warunkéw w przemysle spozywczym i odpowiedzialnosci za
spoleczne podejmowane przez siebie decyzje.

Cel przedmiotu:
Poznanie specyficznych probleméw eksploatacji urzadzen technologicznych stosowanych
w przemysla spozywczym.
Efekty ksztatcenia i odniesienie do kierunkowych efektéw ksztalcenia

Wiedza:

1. Zna i rozumie specyfike eksploatacji maszyn i urzadzen przemystu spozywczego. Ma wiedze o poszczegdlnych grupach
materiatow eksploatacyjnych. - [K1A_WO03K1A_W09 K1A_W11]

2. Posiada wiedze na temat doboru materiatéw eksploatacyjnych (olejéw i smaréw, ptynéw roboczych, srodkéw myjaco-
dezynfekujgcych) oraz technologii mycia i smarowania maszyn i urzadzen technologicznych. -
[K1A_ WO3K1A W09 K1A_W11]

3. Zna organizacje stuzb eksploatacyjnych w zaktadach przetwérstwa zywnosci. - [K1A_WO03K1A_ W09 K1A_W11]
Umiejetnosci:
1. Potrafi dobra¢ odpowiednig technologie mycia i sposéb smarowania oraz srodek smarowy i ptyn myjgco-dezynfekujacy do

maszyn spozywczych z uwzglednieniem ich specyfiki eksploatacyjnej (m. in. zachowania wymagan sanitarno-higienicznych).
- [K1A_U26]

Kompetencje spoteczne:

1. Rozumie znaczenie pracy zespotowej w utrzymaniu ruchu maszyn. - [K1A KO03]

Sposoby sprawdzenia efektow ksztatcenia

Testy pisemne, egzamin ustny oraz biezgca kontrola przygotowania do éwiczen laboratoryjnych i ocena ich przebiegu.

Tresci programowe

http:// www .put.poznan.pl/
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Specyfika eksploatacji maszyn i urzagdzen przemystu spozywczego. Charakterystyka

procesow starzeniowych maszyn. Podstawy doboru materiatéw eksploatacyjnych

(olejow i smarow, ptynédw roboczych, srodkow myjgco-dezynfekujgcych). Obstugiwanie maszyn i urzadzen przemystu
spozywczego (technika smarownicza, technologie mycia). Organizacja stuzb eksploatacyjnych w zaktadach przetwérstwa
ZyWnosci.

Literatura podstawowa:

1. Nizinski M. Eksploatacja obiektéw technicznych, Wyd. ITeE, Radom 2002

2. Kilinski W. Eksploatacja maszyn. WNT 1989

3. Zwierzycki W. Paliwa, oleje i smary dla motoryzaciji i przemystu, Wyd. ITeE Radom 2000

Literatura uzupetniajaca:

Bilans naktadu pracy przecietnego studenta

Czynnos¢ Czas (godz.)
1. Udziat w wyktadzie 10
2. Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 10
3. Udziat w éwiczeniach laboratoryjnych 10
4. Utrwalanie tresci ¢wiczen, sprawozdanie 10
5. Udziat w zaliczeniu 2
6. Konsultacje
7. Przygotowanie do egzaminu 15
8. Udziat w egzaminie 2
Obciazenie praca studenta
forma aktywnosci godzin ECTS
taczny naktad pracy 63
Zajecia wymagajace bezposredniego kontaktu z nauczycielem 28
Zajecia o charakterze praktycznym 34
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